AC CHAMPAGNE, RANSKA

Mumm RSRYV Cuvée Lalou 2008

Hinta Alkossa 163,89 €

Ruokasuositukset

Grilliruoka

Voimakkaat juustot

Jalkiruoka

Avyriaiset
Tuoksu Maku

Samppanjan tuoksusta voi erottaa elegantin mineraalisuuden Samppanjan maku on runsas ja voimakas. Pitkassa ja

ja hienostuneen paahteisuuden. Aromimaailmasta loytyy harmonisessa jalkimaussa yhdistyvat pitkaan pullossa
sokeroituja sitrushedelmia, voita, hasselpahkinaa, aprikoosia, kypsyneen samppanjan taytelaisyys ja ainutlaatuinen
vaniljaa ja briossia. raikkaus.

Rypale Vari

Chardonnay, Pinot Noir Kullankeltainen

Tyylikkaasti kehittynyt vuosikertasamppanja

Mummin RSRV-sarja on kunnianosoitus lahes 200 vuotta vanhan Mummin samppanjatalon pitkille perinteille ja
maineikkaalle historialle. RSRV-nimi tulee reserve-sanasta, jolla viitataan minimikypsytysta pidempaan kellarointiin.
Kellarimestarit valitsevat Mummin RSRV-samppanjasarjaan vain parhaat viinit, parhaista Champagnen alueen grand cru
-kylista ja vain parhailta viinitarhoilta. Pienen saatavuuden vuoksi Mummin RSRV-samppanjat on tarkoitettu myytaviksi

vain samppanjatalon parhaille asiakkaille ja samppanjan todellisille ystaville.

Samppanjatalon parhailta palstoilta

Kaikki RSRV Cuvée Lalou samppanjaan kaytettavat rypaleet on poimittu samppanjatalo Mummin parhailta ja
vanhimmilta grand cru -viinitarhoilta ja palstoilta. Sekoitukseen kaytetaan pinot noir ja chardonnay -viineja, jotka on
poimittu Mummin 12 viinipalstalta Montagne de Reimsin ja Cote des Blancsin -alueilta. Samppanjan sekoitukseen on
kaytetty 50 prosenttia pinot noiria ja 50 prosenttia chardonnayta. Samppanjaan kaytetyt rypaleet on poimittu Briketit,
Perthes, Bionnes, Crupots, Hannepés, Valnon ja Rochelle -nimisiltd palstoilta.

Viinin nimi on kunnianosoitus Mummin pitkdaikaisimmalle johtajalle René Laloulle, joka tydskenteli samppanjatalon
palveluksessa yli 50 vuotta.

RSRV Cuvée Lalou 2008 -samppanjaan kaytetyt viinit saavat kdyda itsendisesti ennen kellarimestarin tekemaa
sekoitusta ja pullokdymista. Samppanja on saanut kypsya pullossa vahintadan kymmenen vuoden ajan ennen

uudelleenkorkitusta. RSRV Cuvée Lalou 2008 on kuiva samppanja, jossa on sokeria vain kuusi grammaa litraa kohden.



Korkean laadun varmistamiseksi RSRV Cuvée Lalou 2008 -samppanjan tuotanto on tarkkaan rajoitettu. RSVR-

samppanjoiden pullon erityinen muoto ja kapea kaula varmistavat, etta viinit sailyvat erinomaisesti kellaroituna.

Ruokasuositukset ja samppanjan tarjoilu

RSRV Cuvée Lalou 2008 on monipuolinen ja gastronominen samppanja, joka sopii tarjottavaksi voimakkaiden makujen
kanssa. Vuosikertasamppanjan runsas maku toimii esimerkiksi grillatun hummerin ja voikastikkeen kanssa. Runsas
samppanja sopii myos kypsien ja kovien juustojen seuraan tai sita voi maistella makeiden manteli-macaron-leivosten
kanssa.

RSRV Cuvée Lalou 2008 tulee tarjoilla 8-10 asteisena.

Yuosikerta 2008

Vuoden 2008 alkukesa oli melko viiled, mutta saa lampeni rypaleiden kypsymisen aikaan. Alkusyksysta saatiin jonkin
verran sateita, mutta sato kypsyi hyvin niin maarallisesti kuin laadullisestikin. Sadonkorjuu aloitettiin jonkin verran
normaalia myohemmin 15. syyskuuta ja saatettiin paatokseen 10. lokakuuta. Saat suosivat sadonkorjuun aikaa, joka oli
aurinkoinen. Kaiken kaikkiaan saatila sadonkorjuun aikaan oli kuiva ja viilea, joten talteen saadut rypaleet olivat
hyvalaatuisia.



Lisatietoja

Maa
Alue

Tuottaja

Vuosikerta

Saatavuus
Pullokoko
Alkoholia
Pakkaustyyppi
Alkon tuotekoodi
EAN

SKU
Korkkityyppi
Pulloja / laatikko
Makeusaste
Sokeripitoisuus

Rypéaleosuudet

* asiakaspalvelu@pernod-ricard.com

Ranska
AC Champagne
G.H. Mumm

2008

Varmista asiakaspalvelustamme *
Ravintolat

75,00cl

12,00%

Lasipullo

567047

3043709 000 152
608094
Luonnonkorkki

6 kpl

Kuiva, erittdin kuiva
6,009/I

Pinot Noir 50 % ja Chardonnay 50 %



