JAPANI,

Ki No Bi

Ki No Bi (= "Sesonkien kauneus") on saanut inspiraationsa Japanilaisista laadun tavoittelusta. Se tislataan, sekoitetaan ja
pullotetaan Kiotossa. Ki No Bi on valmistettu tunnistettavalla kuivalla tyylilla, mutta selkealla japanilaisella
aksentilla. Kyoto Distillery on Japanin ensimmainen oma ginin tislaamo, joka on saanut inspiraationsa Kioton historiasta ja

kasityotaidosta.

Ki No Bi Kyoto Dry Ginin valmistus

Ki No Bi Kyoto Dry Gin on valmistettu japanilaisista botanicseista, kuten keltaisesta yuzusta Kioton prefektuurin

pohjoisosasta, gyokuro-teesta Ujin alueelta seka vihreista sansho-marjoista.

Ki No Bi kayttaa riisiviinapohjaa ja vertaansa vailla olevaa vetta, joka on peraisin Fushimilta, maailmankuululta sake-
panimoalueelta. Ki No Bi sisaltaa 11 kasviperaista ainesta jotka on ryhmitelty kuudeksi elementiksi, jotka maseroidaan ja

tislataan erikseen ennen sekoittamista Fushimi-veden kanssa prosessissa, jota kutsutaan konwaksi.
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