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Sandeman Old Invalid Port G

Ruokasuositukset

Voimakkaat juustot
Jalkiruoka

Nautiskelujuoma

Suklaa

Tuoksu Maku

Runsas, hedelmainen, tumman marjainen, mausteinen  Makea, kirsikkainen, karhunvatukkainen, kevyen neilikkainen

Rypile Vari
Tinta Roriz, Touriga Nacional Tummanpunainen

Sandeman Old Invalid Port | Hyvalla portviinilla on nimi:
Sandeman.

Sandeman Old Invalid Port on peraisin tulisen rubiininpunaisista portviineista, jotka George Sandeman alun perin pakkasi
laivaan ja lahetti maailmalle vuonna 1790. Sandeman Old Invalid tehdaan edelleen perinteisesti runsaaksi ja ryhdikkaaksi,
mutta sen maussa on erityista syvyytta ja hienovaraisuutta, joka saavutetaan asiantuntevalla sekoittamisen taidolla

Sandemanin suuresta ja monipuolisesta valikoimasta.

Viininvalmistus

Sandeman Old Invalid Port valmistetaan perinteiselld portviinimenetelmalla. Rypaleet kerataan kasin, jonka jalkeen niista
poistetaan karat ja ne puristetaan helldavaroen mehuksi. Rypalemehu kaytetaan viiniksi kuorien kanssa, jolloin saadaan
voimakas maku ja aromit viiniin mukaan. Kun viini on saavuttanut halutun tayteldisyyden ja makeustason viinintekija lisaa
rypaleviinia joukkoon, jolloin kdyminen loppuu. Kdymisen jalkeen viini pidetdan Dourossa seuraavan kevaan ajan, jonka
jalkeen se viedaan V.N.Gaiaan, Sandemanin vuosisatoja vanhoihin varastoihin kypsymaan tammitynnyreihin, kuten
portviinin valmistusperinteessa vaaditaan. Viinitiimi maistaa ja analysoi viineja vuosien varrella, ja tekee kaikki tarvittavat
korjaukset seka valmistelee lopullisen sekoituksen Sandeman Porto Old Invalidin tyylin ja luonteen sailyttamiseksi. Valitut
viinit ovat yleensa 2-5-vuotiaita, minka ansiosta on mahdollista saada tuoretta ja nuorta viinia, jonka keski-ika on 3

vuotta. Lopullinen seos suodatetaan ja kylma stabiloidaan ennen pullotusta.

Ruokasuositukset ja viinin tarjoilu

Suosittelemme tatd monikayttoista portviinia voimakkaiden sinihomejuustojen seka suklaa- ja hedelmajalkiruokien

seurana. Talvella Old Invalid Port on erinomainen osa hyvaa jouluglégia seka lammittava juoma sellaisenaan.

Viini on valmista nautittavaksi ja parhaimmillaan viilennettyna 18-20 asteiseksi. Viini sailyy avattuna noin nelja viikkoa.



Lisatietoja

Maa

Alue

Tuottaja
Saatavuus
Pullokoko
Alkoholia
Pakkaustyyppi

Laatuluokitus

Alkon tuotekoodi
EAN

SKU
Korkkityyppi
Pulloja / laatikko
Makeusaste

Sokeripitoisuus

Portugali

Porto

Sogrape Vinhos de Portugal

Alko Ravintolat
75,00cl
19,50%
Lasipullo

DOC Porto

003211
5601083001462
605012
Luonnonkorkki

6 kpl

Makea

100,009/I



